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Sabato 28 Marzo 2015 - ore 20,30

A cena con il FASSONE piemontese

Con le carni dell’Agrimacelleria Cascina Capello di Villanova d’Asti

Menu

La Battuta a coltello di vitella Fassona piemontese all’olio di
nocciole di Langa spremuto a freddo con cialda di Parmigiano
Reggiano e mousse di caprino

Il girello di vitello Fassone piemontese con salsa tonnata

Agnolotti “Vecchio Piemonte” ripieni di arrosto di bue Fassone
piemontese e saltati nel suo sugo

Grigliata di Fassone piemontese:
il sottofiletto di vitella ¢ I'hnamburger di vitello
la salsiccia di vitello al Barolo ¢ le verdure miste alla griglia

Delizia di sfoglia con crema chantilly e fragole fresche nostrane
Caffe
Vino: Dolcetto di Diano d'Alba d.o.c.g. (az. Agricola Rigo)
€ 35,00 a persona

Menu bimbi: pasta al pomodoro,
milanese con patatine fritte e gelato € 10,00
Per informazioni e prenotazioni rivolgersi al

Ki:
Ristorante TASSOBARBASSO
C.so Lombardia, 75 - San Mauro Torinese - Tel. 011.2731933 / 335.7520771

segui su

acebook

e-mail rist.tassobarbasso@vodafone.it - www.ristorantetassobarbasso. it



